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Objetivo

« Formar maestros en la preparacién y conservacién de la cocina
mexicana, mediante una practica y ejercicio del oficio, realizacién
de actividades de sensibilizacién y patrimoniales, desarrollo de

habilidades de emprendedurismo e investigacion, que les permi-
tan insertarse exitosamente en el mercado laboral y desarrollar
los elementos patrimoniales de la cocina mexicana con un alto
nivel de coherencia y responsabilidad; para ejercer y desarrollar
la cocina mexicana representativa de diversos lugares de la
Republica Mexicana con el fin de generar un posicionamiento de

la cocina mexicana en las diversas areas laborales relacionadas a
la gastronomia.

Perfil de Ingreso
« Profesionales en las dreas de gastronomia y hospitalidad con

interés en la profundizacién y especializacidn de sus conocimien-
tos de la gastronomia mexicana.

Perfil de egreso

« Al finalizar el programa el egresado o egresada serd capaz de
emplear las técnicas de coccién y preparacién tradicionales y
modernas de los distintos productos que involucra la cocina
mexicana, por medio de una practica intensa y rigurosa conside-
rando un entorno profesional.

» Ademas, sera capaz de distinguir los platillos de cocina mexica-
na con el mismo denominativo que se realizan en distintos espa-
cios geograficos de la Republica Mexicana, a través del conoci-
miento de los contextos culturales, histéricos y folkléricos con
fines de clasificacién y diferenciaciéon en ambientes de debate
gastronémico.

» Una de las ventajas que adquirird el egresado se refiere a la
competencia profesional de proponer estrategias de conserva-
cion y difusion de la cocina mexicana tradicional con ayuda de la
investigacidén, conferencias, muestras gastrondmicas y foros de
debate para que la cocina mexicana tradicional sea reconocida,
apreciada y valorada por distintos sectores de la sociedad.
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Plan de Estudios

- Dulces tipicos de México
- Gastronomia de la region norte
- Gestion para la certificacion de la industria de la hospitalidad |
- Gestion para la certificacion de la industria de la hospitalidad |1
- Identificacion y transformacion de alimentos endémicos de México
« Produccién de tamales mexicanos
- Gastronomia de la Regidn Norbajio
- Postres tipicos de la republica mexicana
- Técnicas mexicanas de transformacién de alimentos
- Gastronomia de la region centro pacifico
- Patrimonio gastronémico mexicano |
« Produccién de bebidas tipicas mexicanas
- Gastronomia de la region golfo sur
- Panaderia mexicana
« Patrimonio gastronémico mexicano Il
- Seminario de proyectos |
« Estética gastrondmica mexicana
+ Metodologia de la investigacion
« Seminario de titulacion

- Seminario de proyectos Il

*La programacién del plan de estudios se realiza en razén de las caracteristicas e integracién de los grupos.
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Requisitos de Admisién

= Realizar entrevista
- Presentar carta motivos
- Curriculum Vitae

Requisitos de Inscripcion

=« Acta de nacimiento original actualizada

= Copia simple y notariada a tamafo carta de Titulo y
Cédula Profesional

- Copia de la CURP (ampliacién » Maestria presencial
tamano carta)

6 fotografias infantil blanco y negro, con las siguientes <A 20 IVI ES ES
caracteristicas: DU RACION .

- Fondo blanco, ropa clara (no blanca), toma de frente,
rostro despejado, sin lentes, ni maquillaje, aretes,
barba, bigote o patilla.

- Papel mate adherible (no debe brillar)
CUOTAS VIGENTES PERIODO 2025

* En caso de titulacidn por maestria presentar:
- Certificado de Licenciatura legalizado
- Carta OTEM.

Inicios de clase:
enero, mayo y septiembre

« Promedio de 8.0 a 8.9 20% descuento en colegiaturas

. . o .
IMPRESO: MARZO 2024 Promedio de 9.0 en adelante 30% descuento en colegiaturas
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